REGIONE DELL’'UMBRIA

GIUNTA REGIONALEREGIONALE

Direzione Regionale Attivita Produttive
Servizio Produzioni Vegetali e Politiche per
I’innovazione
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SCHEDA IDENTIFICATIVA DEI PRODOTTI
AGROALIMENTARI TRADIZIONALI DELL'UMBRIA

Categoria
PRODOTTI VEGETALI ALLO STATO NATURALE O TRASFORMATI

Nome del prodotto:
Italiano: BROCCOLETTI DEL LAGO
Dialetto: PULEZZE DEL LAGO - CAMETTE. - RAPI DEL LAGO
Sinonimi: RADICONE TOSCANO

Territorio interessato alla produzione
Comuni di: Magione, Passignano sul Trasimeno, Tuoro sul Trasimeno, Castiglione del Lago e Panicale.

Descrizione sintetica del prodotto

Infiorescenza e parte tenere del fusto con le foglie. Particolarita del Broccoletto del Lago é che si coltiva
nei terreni sabbiosi adiacenti il Lago Trasimeno; questo fattore da al Broccoletto un sapore “amarognolo”
particolare.

Descrizione delle metodiche di lavorazione, conservazione e stagionaturadelle metodiche di
lavorazione, conservazione e stagionatura

La semina viene effettuata nella seconda decade di agosto. Irrigazioni se necessarie dopo la semina,
secondo la stagione. Eventuale concimazione (pre-semina stallatico e/o chimica).

Raccolta a fine inverno, inizio primavera.




Materiali e attrezzature specifiche utilizzati per la preparazione e il condizionamento e
attrezzature specifiche utilizzati per la preparazione e il condizionamento

Tradizionali macchine agricole.

Descrizione dei locali di lavorazione, conservazione e stagionatura dei locali di lavorazione,

conservazione e stagionatura
Aperto campo.

Elementi che comprovino che le metodiche siano state praticate in maniera omogenea e secondo
regole tradizionali per un periodo non inferiore ai 25 anni
- Atti della Giunta per la Inchiesta Agraria e sulle condizioni della classe agricola, Vol. X1, Tomo Il, Roma 1884.

Storie e costume
A) Cenni storici

B) Referenze bibliografiche

C) Aneddoti

D) Proverhi
“Finito il carnevale e le polpette, metti su il caldaio per le pulezze”.
(Detto popolare)

E) Ricorrenze

Altre informazioni




